
Max und Moritz Wirtshaus und Bühne Speisekarte Gruppenkarte

Aus Witwe Boltes Suppentopf
Tasse  Terrine

Kartoffelsuppe mit Speck und Würstchen 1, 2, 3, 7, 14 5,80 7,20
Kartoffelsuppe vegan 1 5,20 6,20
Gulaschsuppe  6,20 8,80
Kürbis-Pastinaken-Cremesuppe mit Kräuter Öl, vegan 3, f 5,20 6,20

Salate

Blattsalate mit Orangen-Joghurt-Dressing g,  13,50
gerösteten Pinienkernen und gebratenen Champignons 

mit gebratenen Gemüsemaultaschen a, c, g, i, 3  15,80

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen a, f, i, 1, 2  17,80

mit gebackenem Ziegenkäse im Sesammantel und 19,90
Akazienhonig c, g, l

Für Vegetarier

Schwäbische Gemüsemaultaschen auf Blattspinat   16,80 
mit sautierten Tomaten und Gorgonzolasoße a, c, g, i, 3

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat a, c, g, k, 1  18,20 

Soja-Gemüse-Bolgnese mit frischen Kräutern, 17,90 
dazu Bandnudeln, vegan a,f

Max und Moritz Spezialität

Witwe Bolte’s Schlachteplatte p. P. 24,90
mit Eisbein, Kasseler und Rauchenden, dazu Grünkohl 

und Sauerkraut, Salzkartoffeln, Bratensoße, Senf und

Salatgarnitur a, i, k, 1, 2, 3, 14 

Wünschen Sie ein Dessert ? Unser Servicepersonal berät Sie gerne!

Unsere Speisen werden täglich aus frischen Produkten für Sie von 

unserem Küchenteam hergestellt. Wir bitten um Ihr Verständnis für 

entstehende Wartezeiten.

Liebe Gäste, wir akzeptieren keine EC- und Kreditkarten. Alle 

Preise in Euro inkl. 19% MwSt für Speisen und Getränke.
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Hauptgerichte

Rippenspeer nach Art des Fleischers Cassel 

Kasseler mit Sauerkraut, Salzkartoffeln und  

Bratensoße a, i, k, 1, 3, 14

Königsberger Klopse 

mit Salzkartoffeln, dazu einen Beilagensalat a, c, d, g, k

Kutscher Gulasch  

Kesselfleisch vom Rind, serviert mit hausgemachten 

Butterspätzle, dazu einen Beilagensalat a, c, g, k

Max und Moritz Steak 

Saftiges Rumpsteak mit Rotwein-Schalotten-Soße 

oder Kräuterbutter, dazu Pfannengemüse und 

Bratkartoffeln a, g, i, 1, 2

Berliner Eisbein 

mit Sauerkraut, Erbspüree und Salzkartoffeln und Senf k, 3, 14

Schweinefilet in Champignonrahm 

mit hausgemachten Butterspätzle, dazu einen 

Beilagensalat a, c, g, i, k

Hähnchen Max und Moritz  
Saftige Hähnchenbrust in Kräutermarinade auf fruchtigem 

Paprikar agout mit würzigen Backkartoffeln, dazu einen 

Beilagensalat a, d, f, i, k, 1, 2

Elsässer Flammkuchen
1. mit Zwiebeln, Lauch und Käse a, g, 1 11,80 

2. mit frischen Champignons und Zwiebeln a,g 11,80 

3. mit Speck, Zwiebeln und Kochschinkenstreifen a,g,2,3,7,14 13,80 

4. mit Kochschinken, Speck, Zwiebeln, Lauch und Käse a,g1,2,3,7,14  14,80

5. mit Schafskäse, Peperoni, Paprika und Oliven a,g,2,6  14,80 

6. mit Ziegenkäse, roten Zwiebeln, getrockneten Tomaten,

 Artischocken, Rucola und Akazienhonig a,g,2,3  16,80 

7. mit Spinat, Schafskäse, Knoblauch und Zwiebeln a,g  14,80 

25,80

23,50

Rinderroulade

klassisch gefüllt mit Speck,Zwiebeln und Gewürzgurke, 

serviert mit Apfelrotkohl dazu Salzkartoffeln oder 

Kartoffelklöße  

Rheinischer Sauerbraten 

Hausgemachter Sauerbraten serviert mit Apfelrotkohl, 

dazu Salzkartoffeln oder Kartoffelklöße     a,g,i,m,1,2,3,5

a,i,k,1,2,3,11
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Fassbiere 

Unser Max und Moritz Bier: 

„Kreuzberger Molle“ natürlich und ungefiltert a (Gerste) 

Barre Bräu Pilsener (westfälische Bierspezialität) a (Gerste) 

Berliner Pilsner a (Gerste) 

Kapuziner helles Hefeweizen a (Weizen, Gerste) 

Mönchshof Schwarzbier a (Gerste) 

Alster oder Alster alkoholfrei a (Gerste) 

Flaschenbiere 

Barre Bräu Pilsener alkoholfrei a (Gerste)

Kapuziner Kristallweizen a (Weizen, Gerste) 

Barre Bräu helles Hefeweizen alkoholfrei a (Weizen, Gerste) 

Berliner Weiße rot/grün 1, 11, 12, a (Weizen)

Kaltgetränke 

Tafelwasser mit Kohlensäure (Flasche 0,75 l  6,80 Euro) 

Coca Cola 1,9, Coca Cola light 1,9, 11, 12 

Orangelimonade 3,16 

Zitronenlimonade 11 

Schweppes Tonic Water 10, Bitter Lemon 3, 10, Ginger Ale 1) 

Orangensaft, Pfirsichsaft, Grapefruitsaft, Traubensaft 

Apfelsaft naturtrüb, Tomatensaft 

Saftschorle (Apfel, Orange...) 

Kirschnektar, Bananennektar, Rhabarbernektar 

Fassbrause 11, 12, a (Gerste) 

Malzbier 1, a (Gerste) 

Prosecco, Sekt, Spezialitäten

Prosecco Le Contesse m 

Crémant Weissburgunder, Weingut Meier, Pfalz m 

Secco rosé, Weingut Meier, Pfalz m 7,90 24,60

Heissgetränke

Espresso 9 2,80

Espresso Macchiato 9, g 3,00

Doppio 9 4,40

Kaffee 9 3,00

Großer Kaffee 9 4,40

Cappuccino 9, g 3,40

Milchkaffee 9, g 4,00

Entcoffeeinierter Kaffee 9 3,00

Heiße Schokolade g 3,70

auch laktosefrei mit Sojamilch f oder Mandelmilch plus 1,20

Pfefferminz-, Kamillen-, Hagebutten- und Früchtetee je 2,80

Schwarzer Tee, Grüner Tee 9 je 2,80

Grog 4 cl Rum 6,60

Tee mit 4 cl Rum 7,10

Schankweine weiß 0,2 l 0,5 l

Vinho Verde, Santo Adriao, d.o.c., Portugal m 6,20 15,00

Añoranza, Sauvingnon, d.o., Spanien m 6,20 15,00

Riesling, Weingut Sonnendorfer, QbA Pfalz m 6,20 15,00

Grauburgunder, Weingut Frey, QbA Baden m 6,20 15,00

Schankweine rot 0,2 l 0,5 l

Ruelas, Lisboa, V.r., Portugal m 6,20 15,00

Tunante, Tempranillo, d.o.C.a. Spanien m 6,20 15,00

Rotwein Cuvée, Weingut Meier, QbA Pfalz m 6,20 15,00

Dornfelder, Weingut Ellermann & Spiegel, QbA Pfalz m 6,20 15,00

Longdrinks

alle Longdrinks mit  4 cl 9,50
Gin Tonic, Rum Cola, Whiskey Cola

Campari Orange, Wodka Orange...

Max und Moritz Wirtshaus und Bühne Getränkekarte Gruppenkarte

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoffen, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstärkern, 5 = geschwefelt, 6 = geschwärzt, 7 = mit Phosphat, 8 = mit Milcheiweiß, 9 = koffeinhaltig,  

10 = chininhaltig, 11 = mit Süßungsmitteln, 12 = enthält eine Phenylalaninquelle, 13 = gewachst, 14 = mit Nitritpökelsalz, 15 = Taurin, 16 = Tartrazin (kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

Allergene: a = glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c = Eier und Eiererzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse, e = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse, 

g = Milch und Milcherzeugnisse, h = Schalenfrüchte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, Macadamia- undQueenslandnüsse), Haselnüsse, Cashewnüsse, Walnüsse, Pecanüsse, Paranüsse, Pistazien,  

i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k = Senf und Senferzeugnisse, l = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m = Schwefeldioxid und Sulphite, n = Lupinen und Lupinen erzeugnisse, o = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse




