Max und Moritz

Aus Witwe Boltes Suppentopf

Tasse Terrine

Kartoffelsuppe mit Speck und Wiirstchen 1237.14 580 720
Kartoffelsuppe vegan! 5,20 6,20
Gulaschsuppe 6,20 8,80
Kiirbis-Pastinaken-Cremesuppe mit Krauter Ol, vegan3' 520 6,20
Salate

Blattsalate mit Orangen-Joghurt-Dressing¢, 13,50
ger@steten Pinienkernen und gebratenen Champignons

mit gebratenen Gemiisemaultaschen ¢¢43 15,80
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen 112 17,80
mit gebackenem Ziegenkase im Sesammantel und 19,90
Akazienhonig ¢¢"

Fiir Vegetarier

Schwabische Gemiisemaultaschen auf Blattspinat 16,80
mit sautierten Tomaten und GorgonzolasoRe <¢'3

Kéasespétzle mit Rostzwiebeln und gemischtem Salat2<ek! 18,20
Soja-Gemiise-Bolgnese mit frischen Krautern, 17,90
dazu Bandnudeln, vegan f

Max und Moritz Spezialitat

Witwe Bolte’s Schlachteplatte p. P. 24,90

mit Eisbein, Kasseler und Rauchenden, dazu Griinkohl
und Sauerkraut, Salzkartoffeln, Bratensof3e, Senf und
Salatgarnitur k12514

Wiinschen Sie ein Dessert 2 Unser Servicepersonal berét Sie gerne!

Unsere Speisen werden téglich aus frischen Produkten fiir Sie von
unserem Kichenteam hergestellt. Wir bitten um Ihr Verstandnis flr
entstehende Wartezeiten.

Liebe Gaste, wir akzeptieren keine EC- und Kreditkarten. Alle
Preise in Euro inkl. 19% MwsSt fiir Speisen und Getranke.
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Speisekarte

Hauptgerichte

klein  groB

Rippenspeer nach Art des Fleischers Cassel 17,80 19,80
Kasseler mit Sauerkraut, Salzkartoffeln und
BratensofRe k1314
Kénigsberger Klopse 19,50
mit Salzkartoffeln, dazu einen Beilagensalat<s*
Kutscher Gulasch 18,50 23,20
Kesselfleisch vom Rind, serviert mit hausgemachten
Butterspétzle, dazu einen Beilagensalat ek
Max und Moritz Steak 28,50
Saftiges Rumpsteak mit Rotwein-Schalotten-Sol3e
oder Krauterbutter, dazu Pfannengemiise und
Bratkartoffeln a2
Berliner Eisbein 21,50
mit Sauerkraut, Erbsptiree und Salzkartoffeln und Senf*>
Schweinefilet in Champignonrahm 19,80
mit hausgemachten Butterspatzle, dazu einen
Beilagensalat e
Hahnchen Max und Moritz 19,90
Saftige H&hnchenbrust in Krdutermarinade auf fruchtigem
Paprikaragout mit wiirzigen Backkartoffeln, dazu einen
Beilagensalat #dik12
Rinderroulade 25,80
klassisch gefillt mit Speck,Zwiebeln und Gewlirzgurke,
serviert mit Apfelrotkohl dazu Salzkartoffeln oder
KartoffelkioBe k1231
Rheinischer Sauerbraten 23,50
Hausgemachter Sauerbraten serviert mit Apfelrotkohl,
dazu Salzkartoffeln oder Kartoffelkl6Re asim.1235
Elsasser Flammkuchen
1. mit Zwiebeln, Lauch und Kase2s! 11,80
2. mit frischen Champignons und Zwiebeln ¢ 11,80
3. mit Speck, Zwiebeln und Kochschinkenstreifen 2223714 13,80
4. mit Kochschinken, Speck, Zwiebeln, Lauch und K&se €371 14,80
5. mit Schafské&se, Peperoni, Paprika und Oliven #22¢ 14,80
6. mit Ziegenkase, roten Zwiebeln, getrockneten Tomaten,

Artischocken, Rucola und Akazienhonig¢23 16,80
7. mit Spinat, Schafskdse, Knoblauch und Zwiebeln2¢ 14,80



Max und Moritz Getrankekarte

Fassbiere o031 osi Heissgetranke
Unser Max und Moritz Bier: Espresso° 2,80
Kreuzberger Molle” natrlich und ungefiltert 2 Gesto 4,00 550 Espresso Macchiato %¢ 3,00
Barre Brau Pilsener (westfalische Bierspezialitaty 2Geso 4,00 550  Doppio? 4,40
Berliner Pilsner? e 4,00 550 Kaffee? 3,00
Kapuziner helles Hefeweizen 2 eizen Gerste) 4,00 550 GroBer Kaffee® 440
Monchshof Schwarzbier 2 Gerste 400 550 Cappuccino® 540
Alster oder Alster alkoholfrei#Ge 400 550 |Michkaffee®? 400
Entcoffeeinierter Kaffee® 3,00
. HeiBe Schokolade® 3,70
FIaSChenblere 0331 051 aych laktosefrei mit Sojamilchf oder Mandelmilch plus 1,20
A , Pfefferminz-, Kamillen-, Hagebutten- und Frichtetee je 2,80
Barre Brau Pilsener alkoholfrej 2 Gersto 4,20 .
, , , ! Schwarzer Tee, Griiner Tee? je 2,80
Kapuziner Kristallweizen a (Weizen. Gerste) 5,50
Barre Bréu helles Hefeweizen alkoholfrej a Weizen. Gerste) 5,50 Grog 4 dl Rum 660
. . i . ' Tee mit 4 ¢/ Rum 7,10
Berliner WeiRe rot/griin 112.a (Weizen 4,50
Kaltgetrinke 051 04l Schankweine weiB 021 05
Tafelwasser mit Kohlens&ure (Flasche 0,751 6,80 Euro) 2.60 4,00 Vinho Verde, Santo Adriao, d.o.c, Portugal” .
Coca Cola™®, Coca Cola light 912 3"10 5:60 Aforanza, Sauvingnon, d.o., Spanien™ 6,20 15,00
Orangelimonade ¥ 310 560 Riesling, Weingut Sonnendorfer, QbA Pfalz™ 6,20 15,00
. ) ' ! Grauburgunder, Weingut Frey, @bA Baden™ 6,20 15,00
Zitronenlimonade " 3,10 5,60
Schweppes Tonic Water™©, Bitter Lemon >, Ginger Ale® 3,10 5,60 .
Orangensaft, Pfirsichsaft, Grapefruitsaft, Traubensaft 3,10 5,60 SChankweme rOt 0.21 0,51
0 e v
Kirschnektar, Bananennektar, Rhabarbernektar 3,10 5,60 Tunan?e, Tern'praml{o, d.o.C.'a. Spanien® 6201500
Fassbrause 1122 (Gesto 310 560 Rotwein Cuvée, Weingut Meier, QbA Pfalz™ 6,20 15,00

i i m 620 15,00
Malzbier e Gersto 0331 3,60 Dornfelder, Weingut Ellermann & Spiegel, QbA Pfalz

Prosecco, Sekt, Spezialititen o1 oy Longdrinks

Prosecco Le Contesse™ 4,60 25,80 2,& 1L_0n.gd:|2nks ré"tl Whiskey o 4d 950
Crémant Weissburgunder, Weingut Meier, Pfalz™ 6,20 39,00 0 fonic, kum ola, Whiskey Lol
Campari Orange, Wodka Orange...
021 0,751
Secco rosé, Weingut Meier, Pfalz™ 7,90 24,60

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoffen, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarkern, 5 geschwefelt, 6 geschwérzt, 7 mit Phosphat, 8 mit MilcheiweiB, 9  koffeinhaltig,
10 chininhaltig, 11 mit StBungsmitteln, 12 enthalt eine Phenylalaninquelle, 13 gewachst, 14 mit NitritpOkelsalz, 15 Taurin, 16 Tartrazin (kann die Aktivitt und Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen)

Allergene: a glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢  Eier und Eiererzeugnisse, d  Fisch und Fischerzeugnisse, e Erdnisse und Erdnusserzeugnisse, f  Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse,
g Milch und Milcherzeugnisse, h  Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln, Macadamia- undQi landniisse), H. isse, Cashewniisse, Walnisse, Pecaniisse, Paraniisse, Pistazien,
i Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k  Senf und Senferzeugnisse, | Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m  Schwefeldioxid und Sulphite, n  Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o Weichtiere und Weichtiererzeugnisse






