
Max und Moritz Wirtshaus und Bühne   Gruppenkarte                       
 
 

Vorspeisen      
 

Berliner Kartoffelsuppe mit Majoran vegan, i                              5,80
  
Berliner Kartoffelsuppe mit Speck und Würstchen i  6,50
  
Matjesfilet mit Apfelremoulade und Salatgarnitur c, d, g, k          12,50 
      
Flammkuchen 
- mit Käse, Lauch und Zwiebeln a, g    

                                      11,80 

- mit Käse, Speck und Zwiebeln a, g   13,50 

- mit Ziegenfrischkäse, Walnusshonig,      16,80 
  getrockneten Tomaten und Zwiebeln a, g 

 

Vegan und Vegetarisch 
Salat Max und Moritz mit Hausdressing   15,50 
eingelegten Kirschtomaten und gerästeten Nüssen vegan, h, k   
 
 

Maultaschen mit geschmorten Zwiebeln   15,80 
dazu Salatgarnitur mit Hausdressing vegan, a, k             
           
Kräuterquark mit Leinöl und Salzkartoffeln                             16,50 
 

Käsespätzle mit geschmelzten Zwiebeln   18,20 

und Beilagensalat, a, c, g. k             
 
Altberliner Spezialitäten 
Hoppel Poppel                                                                 17,80       

Eine echt berlinische Abwandlung des Bauerfrühstücks in        
mit Würfel geschnittenem Kasseler Braten, dazu Salatgarnitur c, k, i     
 

Berliner Bierhähnchen  19,80 

Um das Jahr 1900 galt Berlin mit seinen fast 100 Brauereien  
als die Bierhauptstadt Europas. Wir servieren das Bierhähnchen  
mit Kartoffelstampf und Salatgarnitur a, g, k     
 

Kasseler Rippenspeer  21,80 
mit Sauerkraut, Salzkartoffeln und Bratensoße, dazu Senf a, i, k 
 

Berliner Eisbein                                                                 23,50 
mit Erbspüree, Sauerkraut und Salzkartoffeln, dazu Senf i,k   
 

Unsere Spezialität für zwei Personen:                               44,80 

Schlachteplatte mit Eisbein, Kasseler und Rauchenden an 
Grünkohl, Sauerkraut und Salzkartoffeln, dazu Senf a, k, i 

      
     
Bitte beachten Sie auch unsere Saisonkarte! 

 

 

Unsere Schlager 

 

Königsberger Klopse                                                       19,90  

mit Salzkartoffeln und Rote-Bete-Salat a, c, d, g, k 
 

 

Rinderroulade             25,80 

mit Apfelrotkohl und Kartoffelknödel a, i, k 
 

Rheinischer Sauerbraten                 23,50 

Hausgemachter Sauerbraten vom Rind nach Kölner Art 
in Rosinensoße mit Apfelkompott, Rotkohl  
und Kartoffelknödel a, g, i, m 

 

Zweierlei Mettenden                                                        19,90 

vom Wiehenland mit Grünkohl und Salzkartoffeln a,  
 

Wiener Schnitzel              25,80  

Kalbsschnitzel aus der Oberschale auf lauwarmem  
Kartoffelsalat a, c, k 

 

Westfälisches Kutschergulasch                                          24,20  

Kesselfleisch vom Rind, geschmort mit Bier  
und Champignons und gebunden mit westfälischem  
Pumpernickel, dazu Salzkartoffeln und Salatgarnitur a, k 

 
Beilagensalate mit Hausdressing k            je 4,50 

Blattsalat     

Kartoffelsalat 

Gurkensalat 

Krautsalat        

Gemischter Beilagensalat             5,80 
 
 

Extra Beilagen                                                  je 4,50 
Salzkartoffeln      

Kartoffelklöße a, g, m 

Rotkohl 

Sauerkraut mit Speck 

Grünkohl mit Speck 

Soße                                                                                         2,50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Desserts 
Hausgemachter Apfelstrudel                        9,80 
mit Vanillesoße a, c, g, h 
 

Rote Grütze                          6,80 
mit Vanillesoße oder Sahne g 

 
  
   
  
Liebe Gäste, wir akzeptieren keine EC- und Kreditkarten.  
Alle Preise in Euro inkl. 19% MwSt für Speisen und Getränke. 

 


